
GUÍA PARA HACER CROISSANTS
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TENGO QUE COMPRAR:



TENGO QUE UTILIZAR:



PREPARO LOS CROISSANTS:

1. Estiro la masa 2. Corto la masa 3. Hago triángulos 4. Hago un corte 
en cada triángulo

5. Separo 6. Enrollo la masa hasta hacer la forma del croissant



PREPARO LOS CROISSANTS:

7. Pongo la mantequilla en un bol y la caliento 30 segundos en el microondas

8. Pinto con la brocha y la mantequilla los croissants

9. Espolvoreo azúcar sobre los croissants



PREPARO LOS CROISSANTS:

10. Pongo los croissants en la bandeja y los meto en el horno a 200 grados 
durante 15 minutos. 

11. Saco los croissants, y cuando están fríos, me como uno.



¡COMPARTID EL RESULTADO EN NUESTRAS REDES! ESTAMOS 
DESEANDO VER QUÉ TAL OS HAN SALIDO ESOS CROISSANTS…

¡BUEN PROVECHO!
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